
 

 

 

 
 

 

L’UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI MESSINA 

IN COLLABORAZIONE CON LA CITTA’ METROPOLITANA DI MESSINA  

PRESENTA:    

 

VINO: 
 Enografia dell’Italia e del Mondo 

     Laboratori didattici di approfondimento in Enologia e Viticoltura  
 

Enoteca Provinciale di Messina 
San Placido Calonerò 

4° incontro 8 aprile 2017 ore 10,00 – 13,00 

 

 I vini speciali: Spumanti, Champagne, Passiti e Liquorosi  
Dott.ssa Alessandra Garavini Biologa Nutrizionista e Sommelier 
 

 La miscela e la preparazione dei cocktails 
Prof. Giuseppe Porco Docente I.I.S. “Antonello” - Messina 
 

 La pasticceria siciliana 

Prof. Nino Iannazzo Docente I.I.S. “Antonello” - Messina 

 

 

 

 

 

 

 

In degustazione: Stuzzichini e Dolci Siciliani in abbinamento ai Cocktails 

A cura dei Prof. Giuseppe Porco e Nino Iannazzo 

 

Per la partecipazione alla degustazione è richiesto un contributo di € 10,00 - Studenti UNIME € 5,00 

 

 

 

 

 

 

 

I seminari sono progettati e organizzati dalla Dott.ssa A. Garavini e dalla Dott.ssa V. Mangano in collaborazione con la 

Città Metropolitana di Messina. 
 

Per informazioni contattare la Dott.ssa V. Mangano (vmangano@unime.it) e la Dott.ssa A. Garavini (alessandra.garavini@alice.it) 

Corso di Studi in 

Scienze Gastronomiche 

Dipartimento BIOMORF 

Coordinatore Prof. Giacomo Dugo 

 

Città Metropolitana di Messina 
Solutions for Health, Nutrition, Agriculture, Environment 

Spin-Off dell’Università degli Studi di Messina 
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