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CENTRO ATTRAZIONE RISORSE ESTERNE E CREAZIONE DI IMPRESA
PAN Lab - PROGETTO DI POTENZIAMENTO STRUTTURALE PONa3 00166/F1.
Intervento Formazione CUP J41D11000090007

OGGETTO: PROCEDURA DI SELEZIONE COMPARATIVA PER TITOLI VOLTA AD
ACCERTARE L’ESISTENZA DI N. 28 INCARICHI DI DOCENZA PER IL PERCORSO
FORMATIVO OBIETTIVO 3 PREVIA RICOGNIZIONE TRA IL PERSONALE INTERNO
ED ESTERNO ALL’ATENEO.

In relazione all’oggetto, si rende noto che la Commissione, in data 04 dicembre 2013, ha proceduto
alla attribuzione degli insegnamenti. Nelle tabelle che seguono sono riportate le graduatorie del
personale interno e del personale esterno idoneo, ove in grassetto sono indicati i docenti a cui sono
stati affidati gli incarichi.

Si segnala che la Commissione ha in via prioritaria esaminato le candidature interne e solo in
mancanza di candidature, mancata assegnazione o carenza di specifiche competenze per una
compiuta esperienza formativa e professionale in stretta attinenza alle dotazioni di elevata
specificita ed impatto tecnologico della strumentazione PANLAB di riferimento, e nello specifico
per gli insegnamenti di (Elementi di biostatistica, Sistemi statistici per le analisi di laboratorio e
Tecniche fisico-chimiche per la valutazione degli alimenti) del personale interno, ha proceduto alla
valutazione delle candidature esterne:

INSEGNAMENTI PERSONALE INTERNO
Tecnologie Alimentari Antonella Verzera

Elementi di chimica degli Alimenti Giuseppa Di Bella

Flementi di biostatistica Non assegnato per carenza di canditature

attinenti allo specifico insegnamento

Tecniche fisico-chimiche per la valutazione degli alimenti | Non assegnato per carenza di canditature
attinenti allo specifico insegnamento

Sistemi statistici per la valutazione dei dati da laboratorio | Non assegnato per carenza di canditature
attinenti allo specifico insegnamento

Si rende noto che la Commissione, in data 05 dicembre 2013, dopo aver proceduto all’attribuzione
delle docenze interne, ha proceduto alla assegnazione degli insegnamenti al personale esterno. Nella
tabella che segue ¢ riportata la graduatoria del personale esterno idoneo, ove in grassetto sono
indicati i docenti a cui sono stati affidati gli incarichi.



INSEGNAMENTI PERSONALE ESTERNO Totale
PUNTEGGIO
Microbiologia degli alimenti di origine Filippo Giarratana 82
animale Marco Luca Di Bella 10
GiovannaOmbretta Scifo 73
Chiara Beninati 32
Ispezione degli alimenti do O.A Filippo Giarratana 80
Igiene e tecnologia nella produzione Giorgio Donato 70
degli alimenti di O.A.
Sistemi di tracciabilita nelle filiere degli | Luca Fontanesi 98
alimenti di origine animale
Elementi di chimica analitica Giuseppe Magazzu 44
Giuseppina D’ Amico 40
Analisi chimica strumentale Cannata Antonio 30
Paola Catalfamo 24
Giuseppina D’ Amico 22
Maria Favazza 24
Giuseppe Magazzu 26
Sistemi di certificazione volontaria degli | Andrea Verme 62
alimenti di origine animale Donatella Caminiti 3
Sistemi di gestione della filiera animale | Ambra Di Rosa 94
Elementi di biostatistica Giovanna Daniela Calo 98
Giuliano Galimberti 94
Caterina Ledda 40
Tecnica mangimistica Giovanni Savoini 100
Gestione nutrizionale e qualita delle Vittorio Dell’Orto 100
produzioni animali
Sistemi di accreditamento dei laboratori | Maria Letizia Davi 40
Maria Elena Furfaro 36
Giuseppina D’ Amico 20
Biotecnologie applicate alla flliera Francesca Bertolini 72
animale Maria Giuffre Cucculletto 60




Tecniche microbiologiche per la Filippo Giarratana 82
valutazione igienica degli alimenti Maria Giuffre Cucculletto 28
Daniele Muscolino 435
Giovanni Fava 52
Tecniche fisico-chimiche per la Federica Cheli 100
valutazione degli alimenti
Organizzazione e gestione della qualita | Emanuele Calvo 40
nella GDO
Sistemi HACCP nell'industria Giorgio Donato 70
alimentare Donatella Caminiti 8
Patrizia Brancato 6
Sistemi statistici per la valutazione dei Pierluigi Martelli 96
dati da laboratorio Caterina Ledda 30
Analisi sensoriale degli alinmenti di Federica Cheli 100
origine animale Agata Mazzaglia 44
Ricerca, innovazione e trasferimento Valentino Bontempo 98
tecnologico nel settore della Domenica Lucchesi 17
mangimistica.

La Commissione, in data 05 dicembre 2013, ultimate le procedure di assegnazione, ritiene che le
discipline di seguito riportate dovranno essere rimesse a bando.

11 sistema economico finanziario del settore delle produzioni animali

Il marketing, la commercializzazione e I’internazionalizzazione di servizi ad alto
contenuto tecnologico nel settore della produzione degli alimenti di origine animale

La gestione delle trattative commerciali

Indicazioni nutrizionali (health claims)

Educazione alimentare e comunicazione degli effetti dell’alimentazione con prodotti di
origine animale sulla salute dell’uomo

La ricerca, ’'innovazione ed il trasferimento tecnologico nel settore della mangimistica e
della filiera degli alimenti di origine animale

Il sistema dell’innovazione e i fondi per la ricerca e lo sviluppo nel settore della
produzione degli alimenti di origine animale

Il Presidente della Commissione
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